
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                 
 
 
 

Carta de Vins 
Estiu 2024 



Celler Les Foes  Les Coves de Vinromà - Castelló 
Vinya de 3 hectàrees, a 200 metres d'altitud. Sòls argilosos. Cultiu ecològic seguint el calendari 
biodinàmic. Verema a mà. Embotellat sense aclarir, sense filtrar i sense sulfits afegits 
 

L’Adolescent  / 20 
 Monastrell, Garnatxa i Syrah  

Vi negre / Criança 9 mesos 
Fruita roja, fruits negres, tocs minerals 
 

Xalera  / 21 
  Macabeu, Moscatell d’Alexandria i Tardana  

Vi blanc 
Fruites de pinyol, flors blanques, fenoll, cítrics 

 
Bodega Barón d’Alba  Les Useres – I.G.P. Castelló 
Vinya de 15 hectàrees a 200 metres sobre el nivell de la mar. Sòl franc, terres pedregoses i calcàries. 
Verema manual 
 

Clos D’Esgarracordes  / 17 
  Tempranillo, Garnatxa, Monastrell i Merlot 

Vi negre / Criança 12 mesos 
Fruita negra i roja madures, torrats i espècies 

 
BODEGA DE MOYA   D.O. VALENCIA 
Vinyes velles de 40 anys a 650 metres d'altitud. Sòls arenosos amb elements calcaris. Viticultura 
sostenible, treball dur i tradició 
 

Gloria  / 17 
 Monastrell 

Vi negre / Criança 12 mesos 
Fruita roja, tocs confitat i torrats 

 
Bodega sexto elemento  Venta del moro, Requena – Valencia 
Vinya de 15 hectàrees, a 800 metres d'altitud. Ceps d'entre 60 i 100 anys. Sòls argil·lo-arenosos. Cultiu 
ecològic, verema manual i elaboració natural. Certificat pel Comité d'Agricultura Ecològica de la 
Comunitat Valenciana (CAECV) 
 

David i Goliat  / 23,80 
 Bobal 

Vi negre / Criança 12-18 mesos 
Fruits negres, balsàmics, regalíssia i un toc especiat 

 

El Romano  / 21,50 
 Macabeu i Tardana 

Vi blanc/ Criança 6 mesos 
Fruits de pinyol, flors blanques, notes minerals 
 

 
 
 
 
 
 
 



Bodegas Cueva  Requena – Valencia 
Al capdavant es troba Mariano Taberner, amb més de 15 anys d'experiència com a enòleg amb gran 
capacitat creativa. Ceps centenaris. Sòls argil·lo-arenosos a 650 metres d'altitud. Cultiu ecològic i 
elaboració natural amb mètodes artesanals 
 

Cueva joy ancestral  / 26 
  Tardana i Macabeu 

Vi Blanc Espumos 
Cítrics, fruits rojos, poma verda 

 
Pago de Tharsys  Requena - Valencia 
Vinya de 14 hectàrees a una altitud de 800 metres d’altitud. Sòls majorment calcaris. Vinya de cultiu 
ecològic, certificat pel Comité d'Agricultura Ecològica de la Comunitat Valenciana (CAECV) 
 

Pago de Tharsys Argila  / 25 

 Merlot 
Vi negre / Criança 12 mesos 
Fruits negres, notes vegetals i cacau 
 

Carlota Suria Organic  / 21 
 Chardonnay 

Vi blanc 
Cítrics, fruita de pinyol, fruita tropical 

 
Celler Tomás Torres   Valencia 
Vinya d'unes 3 hectàrees entre els municipis de Carrícola amb sòls de pissarres i argila, i Bèlgida, amb 
sòls més pedregosos. A uns 350 metres d'altitud. Cultiu ecològic i elaboració natural 
 

Al Tall  / 17  
  Tortosí 

Vi blanc 
Fruita de pinyol, notes cítriques, fruites tropicals 

 
ENRIQUE MENDOZA VITICULTOR  D.O. ALICANTE 
Parcel·les de xicoteta grandària amb sòls diferents: terregall, terres llimoses i arenoses. Situats a 600 
metres sobre el nivell de la mar. Verema manual 
 

Enrique Mendoza  Petit Verdot  / 22,50 
 Petit Verdot 

Vi negre / Criança 12 mesos 
Fruits negres, notes torrades i fons especiat 
 

CAN FORACAIME  Terra Alta 
Vinyes d’uns 40 anys situades a 400 metres d’altitud. Elaboració artesanal amb mètodes tradicionals i 
mínima intervenció amb l’objectiu de recuperar els sabors dels vins d’abans 
 

Massanenca  / 22  
  Carinyena 

Vi negre / Criança 4 mesos 
Fruits rojos, punt carbònic 
 



Clos Lentiscus  MANEL I NÚRIA AVINYÓ D.O. Penedés 
Vinya de 20 hectàrees enmig del Parc Natural del Garraf. Sòls argilencs-calcaris. Practiquen l'agricultura 
biodinàmica i cultiven varietats autòctones. Vins atrevits i molt personals 
 

Perill Noir  / 23,40 
  Sumoll 

Vi negre / Criança 30 mesos 
Especiat, notes florals, cítric, punt carbònic 

 

Gentlemant Pet’Nat’  / 24,80 
 Malvasía de Sitges 

Vi Blanc Espumos 
Fruites blanques, matisos mineral 
 

Els Vinyerons Vins Naturals  D.O. PENEDÉS 
Vinyes repartides en diferents municipis. Mescla de sòls calcaris i arenosos. Verema a mà i elaboració 
natural 
 

Saltamartí  / 16,50 
 Ull de Llebre (Tempranillo) 

Vi negre  
Fruita negra i roja fresca, notes salines 
 

Bodegas Menade   D.O. Rueda 
Ceps que superen els 30 anys d'antiguitat. Sòls argil·lo-arenosos. Cultiu ecològic amb la mínima 
intervenció i elaboració natural 
 

Nosso  / 19,50 
  Verdejo 

Vi Blanc  
Fruita de pinyol, fruita blanca i tocs herbacis 
 

Goyo García Viadero  D.O. Ribera del Duero 
Goyo es viticultor d’una famila de gran tradició. Sòls d'arena roja amb cudols en Villanueva de Gumiel 
(Burgos) a 900 metres d'altitud. Cultiu ecològic i elaboració natural amb mètodes artesans 
 

Goyo García Viadero  “Finca Los Quemados”  / 33 
  Tempranillo  

Vi negre / Criança 12 mesos 
Fruits rojos madurs, sotabosc i notes balsàmiques 
 

Bodega Rudeles  D.O. Ribera del Duero 
17 hectàrees de vinya a 950 metres d'altitud. Ceps centenaris, recol·lecció manual i elaboració cuidada 
són les bases d'este projecte que uneix a quatre familiars d'un xicotet poble de Sòria 
 

Rudeles Roble  / 19,50 
  Tempranillo i Garnatxa 

Vi negre / Criança 8 mesos 
Fruita roja, espècies, notes torrades 

 
 



Bodegas R. López de Heredia  D.O. Rioja 
Vinyes històriques de més de 100 hectàrees situats al marge dret del riu Ebre, on es cultiven varietats 
típicament de La Rioja. Mètodes d'elaboració tradicionals i artesans amb el propòsit d'aconseguir uns 
vins excepcionals 
 

Viña Tondonia  / 40 
   Tempranillo, Garnatxa, Graciano i Mazuelo 

Vi negre / Criança 72 mesos  
Fusta, fruita roja madura, torrats i espècies 

 
Villota Viña del Lentisco   D.O. Rioja 
Vinyes situades a les vores de l'Ebre. Cultiu respectuós a la recerca de l'harmonia 
  

1 Selvanevada  / 18,40 
  Tempranillo, Garnatxa, Graciano i Mazuelo 

Vi negre / Criança 6 mesos  
Notes fruiteres, notes especiades, sotabosc 

 
Bodega Barranco Oscuro   La Alpujarra-Granada 
Vinyes de 12 hectàrees a 1300 metres d'altitud. Sòls de pissarres, pobres i pedregosos. Amb Manuel 
Valenzuela al càrrec, es tracta del celler pioner a Espanya en l'elaboració de vins naturals 
 

Garnata  / 23,50 
 Garnatxa 

Vi negre / Criança 12 mesos 
Fruita roja, fruita negra, fusta, tocs minerals i cacau 
 

Rubaiyat  / 21,90  
 Syrah 

Vi negre / Criança 12 mesos 
Fruita negra, notes especiades, cacau i vainilla 

 
Proyecto La Traviesa   La Alpujarra-Granada 
Projecte nascut amb intenció de protegir i reivindicar les vinyes i vins de la Serra de La Contraviesa, que 
discorre entre la mar i Sierra Nevada, a més de 1300 metres d'altitud 
 

 La Traviesa  / 17 
 Vigiriega 

Vi Blanc Espumos 
Fruita blanca, poma, llima, notes a mantega 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                 
 
 
 
 
 
 

Carta de  VINOS 
Verano 2024 



Celler Les Foes  Les Coves de Vinromà - Castelló 
Viñedo de 3 hectáreas, a 200 metros de altitud. Suelos franco-arcillosos. Cultivo ecológico siguiendo el 
calendario biodinámico. Vendimia a mano. Embotellado sin clarificar, sin filtrar y sin sulfitos añadidos 
 

L’Adolescent  / 20 
 Monastrell, Garnacha y Syrah  

Tinto / Crianza 9 meses  
Fruta roja, frutos negros, toques minerales 

 

Xalera  / 21 
 Macabeo, Moscatel de Alejandría y Tardana  

Blanco 
Frutas de hueso, flores blancas, hinojo, cítricos 

 
Bodega Barón d’Alba  Les Useres – I.G.P. Castelló 
Viñedo de 15 hectáreas a 200 metros sobre el nivel del mar. Suelo franco. Tierras pedregosas y calizas. 
Vendimia manual 
 

Clos D’Esgarracordes  /  17 
  Tempranillo, Garnacha, Monastrell y Merlot 

Tinto / Crianza 12 meses 
Fruta negra y roja maduras, tostados y especias  

 
BODEGA DE MOYA   D.O. VALENCIA 
Viñas viejas de 40 años a 650 metros de altitud. Suelos arenosos con elementos calcáreos. Viticultura 
sostenible, trabajo duro y tradición 
 

Gloria  / 17 
 Monastrell 

Tinto / Crianza 12 meses 
Frutas rojas, confitados, tostados 

 
Bodega sexto elemento  Venta del moro, Requena – Valencia 
Viñedo de 15 hectáreas, a 800 metros de altitud. Cepas de entre 60 y 100 años. Suelos arcillo-arenosos. 
Cultivo ecológico, vendimia manual y elaboración natural. Certificado por el Comité de Agricultura 
Ecológica de la Comunidad Valenciana (CAECV) 
 

David i Goliat  / 23,80 
 Bobal 

Tinto / Crianza 12-18 meses 
Frutos negros, balsámicos, regaliz y toque especiado 
 

El Romano  / 21,50 
 Macabeo y Tardana 

Blanco / Crianza 6 meses 
Fruta de hueso, flores blancas, notas minerales 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



ENRIQUE MENDOZA VITICULTOR  D.O. ALICANTE 
Parcelas de pequeño tamaño con suelos diferentes: cascajo, tierras areno-limosas y arenosas. Situados a 
600 metros sobre el nivel del mar. Vendimia manual en caja 
 

Enrique Mendoza  Petit Verdot   / 22,50 
 Petit Verdot 

Tinto / Crianza 12 meses 
Frutos negros, notas tostadas y fondo especiado 

 
Pago de Tharsys  Requena - Valencia 
Viñedo de 14 hectáreas a una altitud de 800 metros sobre el nivel del mar. Suelos mayormente calizos. 
Viñedo de cultivo ecológico, certificado por el Comité de Agricultura Ecológica de la Comunidad 
Valenciana (CAECV) 
 

Pago de Tharsys Argila  / 25 

 Merlot 
Tinto / Crianza 12 meses 
Frutos negros, notas vegetales y cacao  
 

Carlota Suria Organic  / 21 
 Chardonnay 

Blanco  
Cítricos, fruta de hueso, fruta tropical 

 
Bodegas Cueva  Requena – Valencia 
Al frente se encuentra Mariano Taberner, con más de 15 años de experiencia como enólogo con gran 
capacidad creativa. Cepas centenarias. Suelos arcillo-arenosos a 650 metros de altitud. Cultivo ecológico 
y elaboración natural con métodos artesanales 
 

Cueva joy ancestral  / 26 
  Tardana y Macabeo 

Blanco Espumoso  
Cítricos, frutos rojos, manzana verde 
 

Celler Tomás Torres   Valencia 
Viñedo de unas 3 hectáreas entre los municipios de Carrícola con suelos de pizarras y arcilla, y Bélgida, 
con suelos más pedregosos. A unos 350 metros de altitud. Cultivo ecológico y elaboración natural  
 

Al Tall  / 17  
  Tortosí 

Blanco 
Fruta de hueso, notas cítricas, frutas tropicales 
 

CAN FORACAIME  Terra Alta 
Viñas de unos 40 años situadas a 400 metros de altitud. Elaboración artesanal con métodos 
tradicionales y mínima intervención con el objetivo de recuperar los sabores de los vinos de antes 
 

Massanenca  / 22  
  Cariñena 

Tinto / Crianza 4 meses 
Frutos rojos, punto carbónico 
 



Clos Lentiscus  MANEL I NÚRIA AVINYÓ D.O. Penedés 
Viñedo de 20 hectáreas en medio del Parque Natural del Garraf. Suelos arcillosos-calcáreos. Practican la 
agricultura biodinámica y cultivan principalmente variedades autóctonas 
 

Perill Noir  / 23,40 
  Sumoll 

Tinto / Crianza 30 meses 
Especiado, notas florales, cítrico, punto carbónico 

 

Gentlemant Pet’Nat’  / 24,80 
 Malvasía de Sitges 

Blanco Espumoso  
Frutas blancas, matices minerales 
 

Els Vinyerons Vins Naturals  D.O. PENEDÉS 
Viñas repartidas en diferentes municipios. Mezcla de suelos calcáreos y arenosos. Vendimia a mano y 
elaboración natural  
 

Saltamartí  / 16,50 
 Ull de Llebre (Tempranillo) 

Tinto 
Fruta negra y roja fresca, notas salinas 
 

Bodegas Menade   D.O. Rueda 
Cepas que superan los 30 años de antigüedad. Suelos arcillo-arenosos. Cultivo ecológico con la mínima 
intervención y elaboración natural 
 

Nosso  / 19,50 
  Verdejo 

Blanco 
Fruta de hueso, fruta blanca y toques herbáceos 
 

Goyo García Viadero  D.O. Ribera del Duero 
Suelos de arena roja con cantos rodados en Villanueva de Gumiel (Burgos) a 900 metros de altitud. 
Cultivo ecológico y elaboración natural con métodos artesanos 
 

Goyo García Viadero  “Finca Los Quemados” / 33 
  Tempranillo  

Tinto / Crianza 12 meses 
Frutos rojos maduros, sotobosque y notas balsámicas 
 

Bodega Rudeles  D.O. Ribera del Duero 
17 hectáreas de viñedo a 950 metros de altitud. Cepas centenarias, recolección manual y elaboración 
cuidada son las bases de este proyecto que une a cuatro familiares de un pequeño pueblo de Soria 
 

Rudeles Roble  / 19,50 
  Tempranillo y Garnacha 

Tinto / Crianza 8 meses 
Fruta roja, especias, notas tostadas  

 
 
 



Bodegas R. López de Heredia  D.O. Rioja 
Viñedos históricos de más de 100 hectáreas situados a la margen derecha del río Ebro, donde se cultivan 
variedades  típicamente riojanas. Métodos de elaboración tradicionales y artesanos con el propósito de 
conseguir unos vinos excepcionales 
 

Viña Tondonia  / 40 
 Tempranillo, Garnacha, Graciano y Mazuelo 

Tinto / Crianza 72 meses 
Madera, fruta roja madura, tostados y especias 

 
Villota Viña del Lentisco   D.O. Rioja 
Viñedos situados a las orilla del Ebro. Cultivo respetuoso en busca de la armonía 
  

SELVANEVADA  / 18,40 
  Tempranillo, Garnacha, Graciano y Mazuelo 

Tinto / Crianza 6 meses 
Notas frutales,  notas especiadas, sotobosque 

 
Bodega Barranco Oscuro   La Alpujarra-Granada 
Viñedos de 12 hectáreas a 1300 metros de altitud. Suelos de pizarras, pobres y pedregosos. Con Manuel 
Valenzuela al cargo, se trata de la bodega pionera en España en la elaboración de vinos naturales 
 

Garnata  / 23,50 
 Garnacha 

Tinto / Crianza 12 meses 
Frutos rojos i negros, madera, toques minerales y cacao 
 

Rubaiyat  / 21,90  
 Syrah 

Tinto / Crianza 12 meses 
Frutos rojos, notas especiadas, cacao y vainilla 

 
Proyecto La Traviesa   La Alpujarra-Granada 
Proyecto nacido con intención de proteger y reivindicar las viñas y vinos de la Sierra de La Contraviesa, 
que discurre entre el mar y Sierra Nevada, a más de 1300 metros de altitud 
 

La Traviesa  / 17 
  Vigiriega 

Blanco Espumoso 
Fruta blanca, manzana, lima, notas a mantequilla 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 
 
 

MENÚ INFANTIL 
 

-Segons  d ispon ibi l i tat -  
 
 

Per a començar 
 

Pernil i formatge del Maestrat 
 

Plat principal 
 

Llonganisses i pataques fregides 
 

Postres 
 

Gelat de vainilla o Fantasmikos 
 
 

 
 

- S u j e t o  a  d i s p o n i b i l i d a d -  
 

Para empezar 
 

Jamón y queso del Maestrazgo 
 

Plato principal 
 

Longanizas Y patatas fritas 
 

Postre 
 

Helado de vainilla o Fantasmikos 
 
 

   16e 
 
 
 
 
 

Begudes –  Bebidas 
  

Aigua de Benassal 1 litre  3,50 
Agua de Benassal 1 litro  
Cervesa 1/3l    3,00 
Cerveza 1/3l  
 

Cervesa Sense alcohol tostada 1/3l 3,50 
Cerveza Sin alcohol tostada 1/3 
 

Cerveza Alhambra Reserva 1/3 4,00 
 

Cerveza Alhambra Reserva 1/3  
 

Cerveza Moncatil 1/3  4,00 
Elaborada amb Aigua de Benassal 
Cerveza Moncatil 1/3  

Elaborada con Agua de Benassal   

Refresc    3,50 
Refresco  
 

Aigua amb gas   3,00 
Agua con gas  
 

Copa de vi           3,50-5,00 
Copa de vino 
 
  

 
 
 
Cafeteria  –  Cafetería 
 
 

Café        2,50 
Tallat - Cortado   2,50  
Bombó - Café Bombón  2,50  
Cremadet        3,00  
Infussió - Infusión    2,50  
 
Po li ol -menta /  Pole o -me nta  
F lors  de  Ca momi la  /  manza ni lla  
Timo net /  To mil lo  
Roibos  
Te  roig /  Té r ojo /  Te  verd /  Té 
v erde  
Te  neg re c ha i  /  Te  ne g ro chai  
Te  llima i  g i ng eb re /  Té  l imó n y 
jengibre  
Te  neg re va i ni lla  /  T é negro 
v ainil la  
F ruits  del  bo sc /  Fr u to s del  bo sq ue  
 
 
 

 

Licors -  L icores  
 
 
 

Coñac Remy Martin  8,00  
Brandy Cardenal Mendoza 7,00  
Brandy 1866    7,00  
Whisky de Malta Chivas Regal 7,00 
Whisky de Malta Glenfiddich 7,00 
Brandy Vell Solera 1890  15,00 
Whisky Bourbon   4,00  
Brandy Torres 10   3,00  
Brandy Magno / Soberano 3,00 

Licor d’herbes / Licor de hierbas 3,00  
Baileys    3,00  
Pacharán    3,00 
Limoncello    3,00 
Crema de Limoncello   3,00 
 
 

Combinats – Combinados 
 
 

Combinat - Combinado  7,50 
 

Ron-Cola    8,00 
Barceló, Matusalen, Habana 
Gin-Tonic     8,00  
Beefeater, Bombay, Seagrams 

Gin Premium    10,00 
M. Miller, Nordes, Hendrick’s   

Disposem d’informació detallada sobre al.lergens           Disponemos de información detallada sobre alérgenos 


